Negli ultimi anni, 1’Alta Badia si & trasformata nella mecca
per i buongustai, alla ricerca di piste perfette per sciate
indimenticabili nel cuore delle Dolomiti - Patrimonio
dell’Umanita UNESCO. A conferma di cio, 1’iniziativa Sciare
con gusto, che racchiude tutte 1le 1iniziative <che
contribuiscono a valorizzare il connubio vincente tra lo sci e
la gastronomia. La stagione sciistica all’insegna della buona
cucina, apertasi con il Gourmet Skisafari, terminera con due
eventi di eccellenza: il primo di questi € la Roda dles Sais
(dal ladino Giro dei sapori), un safari sugli sci alla
scoperta dei piatti tradizionali della cucina ladina, 1in
programma per il 15 marzo. Un’intera settimana sara infatti
dedicata alla cucina e cultura ladina nell’area sciistica
Skitour Santa Croce. Le specialita locali, accompagnate da un
vino altoatesino, verranno servite presso i rifugi L’Tama,
Lee, La Munt, Nagler, Paraciora, Florian e il ristorante Oies.
Autenticita dunque non solo nei paesaggi, ma anche nei piatti
tipici.

Domenica 29 marzo sara poi la volta dei migliori vini
altoatesini, i1 quali potranno essere degustati a 2000 metri di
altezza in occasione del quinto Dé dl Vin — Wine Skisafari.
L’Alta Badia porta i migliori vini altoatesini in quota per
una degustazione esclusiva, la quale si terra dalle ore 10
alle ore 15e30, presso i rifugi Piz Arlara, Bioch, I Tabla e
Club Moritzino. Si vuole cosi concludere in bellezza 1la
stagione invernale, dedicata all’enogastronomia. Per gli
amanti del vino, l’evento rappresenta un piacevole viaggio
sugli sci, alla scoperta della grande varieta di vini del
territorio. Ai partecipanti verra inoltre offerta 1la
possibilita di degustare lo speck dell’Alto Adige. Il tutto
accompagnato da intrattenimento musicale presso le singole
baite.

I biglietti per la degustazione vini si possono acquistare a
30 Euro, direttamente presso i quattro rifugi.
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